Grreazeiq (Salate)

Friacher bunter gemigchter Salatteller

Saigonale Blattgalate, Tomaten, Paprika, Gurken und Frohlingszwiebeln in hauggemachter Krautervinaigrette
11.-

*(Caeeare Salad

Claggic

Verach Blattealate (z.B. Eigberg, Rucola, Radicchio) Tomaten-, Paprika, Gurkenwirfel,
Parmegan, Croutong und Frohlingszwiebeln in hauggemachtem Caegaradrescing (Eigelb, Olivencl, Parmegan, Sardellen,
Knoblauch, Zitronengaft, WeiBweinesgig)
1=3.-

mit gebratenen Champignong
16.- ¥ 19.-

-mit gebratenen Maighendlstreifen
16.- © 19.-
-mit gebratenen Rinderlendenstreifen
20.- ¥ 22.-

-mit 5 gebratenen Riegengarnelen und Knoblauchbaguette
21.- " 23.-

-mit Saiblingsfilet vom Grill
20.- ¥ 22.-

Kleiner gemigchter Salat
6.~



Suppein

Ofannkuchenguppe

Ochgenkraftbrithe mit frischem Schnittlauch
6.-

Lebergpatzlesuppe hausgemacht

Ochgenkraftbrihe mit frischem Sehnittlauch
G.-

Kiirbigeremesuppe
Kiirbig, Kokogmilch, Knoblauch, Chili, Ingwer
-

Jeden Sonn- und Feiertaq ab 12:00

Ofenfriecher Schweinebraten
in Traungteiner Dunkelbiergof3e, zweierlei Knodel
und hauggemachten Krautgalat
15.-



E£s Herbst'LE.....

Wuidaragulagch

mit hausgemachten Spattle, Preigelbeeren
23-

Qaltimbocea vom Hirechriicken

Roga gebratene Medaillons, Sudtiroler Speck und frigcher Salbei.
Mit Grillgemasge, Baleamicojus und Kartoffelstampf
2L.-

Wuide Nudeln

im eigenen Saft, (Soug-vide) geschmorter Hirach,
zerrupft, auf Tagliatelle

17.-

Allgauer Kagegpatzle

Hauggemachte Spatzle, hausgemachte Rostzwiebeln und ein Beilagengalat
15.-

Hauggemachte Kaagpreseknodel

mit frigchen Parmesanragpel, Tomatenwirfel und Rucola
15.-



Usane Ochsen

RipEyeSteak vom Crill

mit gebackenen Speckbohnen, Ofenkartoffel und
hauggemachter Chili-Mangobutter
2009y 28.-

3009y 32.-

Z wiebelrogtbraten

mit Rogtkartoffeln und Beilagensalat
2009y 25.-

3009y 29.-

Rinderlendengteak

mit Dommes, Bratkartoffeln oder Ofenkartoffel, dazu Beilagensalat
2009r 25.-

3009y 29.-

Geachnetzeltes vom Almochgen

mit hausgemachten Spatzle in Schuammalrahm
4.~

Almochgenpflanzal

an Championgrahm mit hauegemacchtem Kartoffeletampf und gem Salat
16.-



Stadlschmwanicerl

Ziegenkage vom Cril

auf gem Salat mit
hausgemachten Mangodregsing und Feigensenf
16.-

Krautwickerl

hauggemachte Krautwickerl mit Kartoffelstampf und Speckrameof3e
15.-

Saiblingefilet vom Grill

auf Rahmuwirging mit Petergilienkartoffel
23.-

Qehnitzel , Wiener Art®

Von der Schweinelende mit Bommeg oder Kartoffelealat
15.-

Linguine ,Gorgonzola

Linguine in Gorgonzolarahm mit Blattepinat, Kirschtomaten und Frihlingezwiebeln
15.-

+gegrillte Maighendletreifen
0.~

+5 Riegengarnelen
25.-



Wos Stas

Unger Kaigerachmarrn

mit Apfelmug
(ca. 20 min Zubereitungezeit)
16.-

Apfelkiachal

mit Vanilleeie und Sahne
L.~

Weqscheider

Soulfood

"Ve zupfde Sau’

Burger mit hausgemachtem Pulled Beef, Rostzwiebeln, Tomaten,
Qalat, BBQ-Sauce,

und Coleglaw
(Krautgalat mit Karotten, Mayo& Yoghurt Dressing)

17.-

New York Pagtrami Sandwich
,Weggecheider Art"

Hauggemachtes Dagtrami vom eigenen Almochgen, gepokelt und <aftig gesmoked,
hauchdunn geschnitten auf krose getoagteterm Bauernbrot.
Honey-Mugtard Frigchkage, karamelligierten Zwiebeln, sauren Gurken, Goudaragpel, Salat und Coleslaw

19.-



Brot + Zeil = Brotzeik
Zeil x Zeil = Mahlzeil

Hauggemachter Obazda

mit Brezn

-

Wuratealat mit Brot

Bayrisch 9.~ Schweizer 10.~

Abgebraunter Leberkaag

mit Spiegelei und Bratkartoffeln
12.-

Zwoa WeilBwiracht

mit Senf und Brezn

.-

Ein Oaar Wiener

mit Brot &.-  mit Dommes 7,50
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